
 
 

Cocktail dinatoire 24 pièces 
15 pièces salées froides , 3 pièces salées chaudes 

 6 pièces sucrées 
 
 

41 € HT par personne * 
 *(Sur la base de 30 personnes, hors matériel, hors personnel, hors livraison) 

 
 
 
 
 
 
 
 

Pièces salées froides 

 

Dhal de lentilles 
 Lentilles corail mijotées au lait de coco épicé, crème de coco, fleur de Carthame. (17 Grs) 

 

Tajine d’agneau  

Agneau confit sucré salé aux fruits secs et cannelle. (15 Grs) 
 

Poulet duxelle de champignons  
Filet de poulet Bleu Blanc Cœur snacké, rondelle de carottes, duxelle de champignons au persil. (15 

Grs) 
 

Pomme de terre haddock  

Pomme de terre juste cuite, haddock, crème oignons rouges et piment d’Espelette, brin d’aneth (12 
Grs) 

 

Duo de carottes oranges et jaunes, caviar d’aubergine  
Carottes jaune et orange, caviar et chips d’aubergines surmontés d’une pointe de coriandre. (12 Grs) 

 
Comté fenouil  

Comté AOP 18 mois, compotée de fenouil, finition aneth et pécan. (13 Grs) 
 

Mille-feuille de bresaola  
Pressé de fines tranches de bresaola, crème de mascarpone et comté AOP, ciboulette fraiche. (12 Grs) 

 
Notre couscous de légumes d’hiver 

 Polenta, butternuts, navets et céleris cuits dans un bouillon de tomates et épices orientales, finition 
crème de poivron et harissa.  (26 Grs) 

 

 Canard à l’orange  

Magret de canard poêlé, lamelle d’orange confite, marmelade d’oranges compotée au jus de canard 

(14 Grs) 

 
Cube de gambas aux agrumes  

Crème relevée aux gambas, gelée et suprême de pamplemousse, aneth frais. (14 Grs)  



 
 

 

Tataki de thon 
 Thon Albacore juste snacké enrobé d’un mélange d’épices satay maison, pointe de crème acidulée. 

(15 Grs) 

 
Duo de foie gras cerise noire 

 Crème de foie gras de canard, confit de cerise noire sur un pain aux céréales, éclats de pistache (10 
Grs) 

 

Mini wrap poulet tandoori 
 Mini wrap à la crème curcuma, poulet mariné aux épices tandoori et poivrons verts. (18 Grs) 

 

Navette saumon gravlax  
Petit pain moelleux garni d’une tranche de saumon gravlax Ecosse label rouge, crème aneth 

citronnée. (26 Grs) 

 
Mini pita bœuf chimichurri  

Pita garnie d’un émincé de bœuf à la sauce chimichurri. (20 Grs) 
 
 
 
 
 
 

Pièces salées chaudes 
 
 

Tarte feuilletée façon pissaladière 
 Tomates cerises et oignons caramélisés, soupçon d’olive noire, pincée de thym sur un feuilletage fin 

au beurre. (20 Grs) 
 

Finger croq bresaola  
Mini croque-monsieur à l’emmental et à la bresaola. (21 Grs) 

 
FInger croq comté AOP truffé 

 Mini croque-monsieur au comté AOP à la truffe (17 Grs) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

Pièces sucrées 
 
 

Chocolat orange 

 Streusel au cacao, ganache chocolat 72%, crémeux et glaçage à l’orange. (13 Grs) 
 

Chou cacahuète caramel  
Chou craquelin crémeux aux cacahuètes et caramel beurre salé, finition cacahuète. (17 Grs) 

 

Cube chocolat  
Ganache fondante au chocolat grand cru Tanzanie 72% et fleur de sel de Guérande, sur biscuit sablé, 

feuille d’argent. (16 Grs) 
 

Cube passion 
 Cube de mousse et sa gelée aux fruits de la passion sur biscuit sablé. (15 Grs) 

 

Le Moka 
 Crémeux au moka d’Ethiopie sur une base croustillante au chocolat blanc. (15 Grs ) 

 

Poire belle Hélène 
 Mini poire poêlée légèrement caramélisée, crème au chocolat noir Guayaquil d’Equateur. (17 Grs) 

 
 


